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Zasady dobrej praktyki dla konkurséw piwa:

1. Kategorie konkursowe powinny by¢ ogtoszone z wyprzedzeniem umozliwiajgcym
przygotowanie piwa w danym stylu.

2. Piwo zgtoszone do konkursu powinno sie znalez¢ w posiadaniu organizatorow nie pozniej
niz 3 doby przed oceng konkursowa.

3. Do czasu konkursu piwa powinny by¢ przechowywane w jednym, chtodnym, ciemnym i
bezpiecznym pomieszczeniu.

4. Do finatu mozna dopusci¢ maksymalnie ponizej podang ilo$¢ piw:

* 10 piw - piwa bardzo mocne i intensywne w smaku lub aromacie, np. Porter
Battycki, Russian Imperial Stout, Imperial IPA, Quadrupel, piwa pikantne, piwa
dymione, itp.

* 12 piw - umiarkowanie mocne i intensywne, np. Belgian Dubbel, American IPA,
Foreign Extra Stout, itp.

* 15 piw - piwa lekkie w odbiorze, o niezbyt duzej zawartosci alkoholu, np. American
Lager, Bitter, Dry Stout, itp.

5. Jezeli liczba piw zgtoszonych do oceny w danej kategorii konkursowej przekroczy wyzej
wymieniong liczbe, nalezy przeprowadzi¢ eliminacje wstepna.

6. Zalecana metoda eliminacji wstepnej to rownoczesne serwowanie jury transzy
(sugerowane 4-8 prébek) losowo dobranych piw. Dopuszcza sie pozostawianie probek do
konfrontacji z probkami z innych transzy, celem podjecia korncowych decyzji. Na etapie
eliminacji dopuszcza sie mozliwo$¢ wymiany zdah miedzy degustatorami, w celu
wspoélnego uzgodnienia kwalifikowanych do rundy finatowej piw.

7. W eliminacjach piwa powinny ocenia¢ komisje ztozone z minimum 3 sedziéw (optymalnie
od 3 do 5), przy czym jedna komisja nie powinna w jednej sesji ocenia¢ wiecej niz 40
prébek. W przypadku wigkszej ilosci piw, organizator powinien:

* zapewni¢ obsade dla wigkszej ilosci komisiji,

» ewentualnie - roztozy¢ eliminacje na kilka dni,

* ewentualnie - zapewni¢ komisji odpowiednio dtugg (minimum 2-3h) przerwe
pomiedzy kolejnymi sesjami.

8. Zaleca sig, zardwno w sesiji eliminacyjnej jak i finatowej, podanie sedziom probki
kalibracyjnej. Probkami kalibracyjnymi powinny by¢ piwa komercyjne, bedace dobrymi
przyktadami stylu, maksymalnie zblizone do opisu stylu. Alternatywnie mozna podac¢ piwo
domowe w przypadku, gdy zdobycie komercyjnego piwa w danym stylu nie jest mozliwe.

9. Pomieszczenie, w ktérym odbywa sie konkursowa ocena piw powinno by¢ wolne od

niepozadanych zapachow, wiasciwie oswietlone i ciche. Temperatura pomieszczenia
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powinna by¢ zblizona do pokojowe;j.

10.0rganizatorzy powinni zapewni¢ jurorom warunki umozliwiajgce skupienie uwagi.

11.W czasie przeprowadzania oceny organizator ma obowigzek zapewni¢ jurorom
nielimitowany dostep do niegazowanej wody pitnej i smakowo neutralnego pieczywa.

12.0rganizatorzy powinni dysponowacé przeszkolonym personelem pomocniczym
przygotowujgcym probki zgodnie ze sztukg nalewania piwa i serwujgcym je do oceny.

13.Prébki powinny by¢ przygotowywane do podania w warunkach uniemozliwiajgcych wglad w
te czynnosci cztonkom jury.

14.Prébki powinny by¢ oznaczone w sposob jednoznaczny, mozliwy do odszyfrowania jedynie
przez organizatoréw, wykluczajacy jakgkolwiek pomyike.

15.Prébki nalezy zakodowaé numerami sktadajgcymi sie z dwéch lub trzech cyfr. Kody
podawanych kolejno po sobie piw powinny by¢ losowe, a przede wszystkim nie powinny
tworzy¢ ciagdéw nastepujgcych po sobie liczb.

16.Kolejnos¢ podawania piw powinna by¢ losowa, a przede wszystkim inna niz kolejnos¢
zgtoszen.

17 .Wszystkie prébki piwa poddawane ocenie w danej kategorii powinny by¢ serwowane w
jednakowych przezroczystych naczyniach (szklanych lub z twardego plastiku), mie¢
jednakowg temperature (9-14°C w zalezno$ci od kategorii / stylu piwa) i by¢é podobne;j
objetosci.

18.Prébki do indywidualnej oceny nalewane sg tak, by zminimalizowac tworzenie sie piany,
natomiast dla oceny pienistoéci piwa, nalewa sie z wysokosci okoto 20 cm dodatkowg
prébke w wysokim szkle.

19.Kolejne probki piw powinny by¢ serwowane jurorom w odstepie 5-10 minut. Na zyczenie
jury mozna zarzgdzi¢ okoto 20 minutowg przerwe w pracy degustatorow.

20.Jurorzy, optymalnie 3-5 os6b w kazdym panelu degustacyjnym, powinni by¢ do dyspozycji
organizatorow w uzgodnionym wczesniej czasie.

21.Jurorzy w dniu konkursu powinni by¢ w dobrym stanie psychofizycznym. Nie wolno im
uzywac perfum ani wydzielajgcych zapachy kosmetykéw.

22.Podczas finatowej oceny piwa jurorzy nie powinni konsultowac sie wzajemnie ani gtosno
sugerowac ocen. Dozwolona jest wymiana zdan po zakohczeniu oceny danej prébki przez
wszystkich sedziow.

23.Kazdy uczestnik konkursu ma prawo do poznania szczegdtowej oceny jury w odniesieniu
do swojego piwa.

24.Szczegotowy regulamin konkursu oraz zasady oceny piw organizatorzy powinni okresli¢

przed rozpoczeciem konkursu i podaé¢ do wiadomosci uczestnikdw oraz juroréw.
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