Rozlewanie prwa do beczek

nowoczesnych naczyn transportowych.
Bedzie ono pasteryzowane w prze-

ptywie 1 nalewane do sterylnych
kegéw, co przedtuzy okres jego
trwatoéci 1 umozliwl  zachowanie

przez ten czas wszystkich jego wa-
loréw smakowych.

Browar w Bojanowie ma wias-
ne ujecie wody odpowiadajace]
w  pelni wymogom technologicznym,
stodownia dostarcza mu dobrej jako-
$ci  stéd, a w wysokoaromatyczny
chmiel zaopatruja go  plantatorzy
7z pobliskich plantacji. W tych wa-
runkach, jesli tylko =zapewni sie
w zaktadzie sprawna kontrole labola-
toryjng we wszystkich fazach produ-
kcji, ma on szanse produkowal pi-
wo bardzo wysokiej jakosci. Obec-
nie specjalnoscia bojanowskiego bro-
waru jest piwo

& jasne pelme  Stowianskie"”
12,5% ew. 1 3,3-4,5% alk.

Browar
63-940 Bojanowo
woj. leszczynskie
ul Zwirki i Wigury 16
Tel. 452-10 TIx 045315

Crodzisk jest niewielkim, 'kilku—
nastotysiecznym miastem Wielkopols-
ki, potozonym 850 km na zachod od

Poznania. Znany Jest w regionie
wielkopolskim 1 w cate] pdinocno-
-zachodnie] czesci kraju =z najstar-

szych tradycji piwowarskich. Rzemie-
§lniczym sposobem warzono tu piwo
juz w 1301 r., a na skale przemys-
towa od potowy XVI wieku, gdy

an Wolan, ojciec znanego polskiego
pisarza

reformatorskiego . Andrzeja

Wolana, pobudowat w  Grodzisku
browar 1 sprowadzit prawdopodob-
nie z Czech piwowarow. W Cze-

chach bowiem warzono juz wtedy
piwa jasne pszenne goérnej fermen-
tacji, ktore pod koniec XV wieku
zyskalty szeroki rozgtos m.in. w Ba-
warili, Gornym Palatynacie i w Pol-
sce, szczegdlnie na Slasku. Byé mo-
ze, ze ze wzgledu na przemyt tego
piwa 2z Czech do Bawarii ksigze
bawarski Wilhelm IV kazat wybudo-




waé w Monachium w 1589 r. bro-
war produkujacy bardzo jasne piwo
pszenne, tzw. Weissbiere, 1 udzielat
przywilejéw na warzenie tego piwa.

Trudno dzi$ uécislic date bu-
dowy Dbrowaru w Grodzisku przez
Jana Wolana. Istnieja dwie wersje:
jedna moéwi, ze bylo to w latach
osiemdziesigtych XVI wieku, druga
za$, 2e mnieco wczesniej. Prof. I
Schonfeld w swojej pracy ,,Oberga-
rige Biere und ihre Herstellung”
podaje, ze w  Crodzisku  piwo
pszenne goérnej fermentacji warzono
juz w XII wieku, a umiejetnosc le
posiedli przede wszystkim kolonisci
niemieccy. Nie moéwi jednak, czy
przy jego wyrobie juz wtedy stoso-
wano stéd dymiony. Piwa jasne
pszenne  gornej fermentacji  byly
w owych czasach powszechnie pro-
dukowane w Europie Zachodnie;j.

Piwo grodziskie jest w pew-
nym stopniu zblizone do stynnych
niemieckich Weissbiere, jednak ma
swoj wiasny, charakterystyczny, spe-
cyficzny smak 1 aromat, wynikajacy
ze stosowania stodu pszennego dy-
mionego. Jest piwem doskonatym.
Ma  wyrazng, jasnoztocista — barwe
z pieknym potyskiem, ktéry nadaje
mu szczegdlny urok przy nalewaniu
do ostro stozkowego pokalu (szklani-
cy). Perli sie wspaniale masa two-
rzacych sie pecherzykéw dwutlenku
wegla, pnacych sie do gory 1 two-
rzacych okazaly ,,grzybek’ grubej,
biatej, trwalej piany. Juz sam jego
wyglad pobudza apetyt konsumenta,
a do tego dochodzi rozkoszny, za-

checajacy aromat, nadajacy mu
w $wiecie bezsprzeczna unikalnosc.

Piwo grodziskie produkowane
jest metoda odmienna od klasycz-

nych metod produkcji piwa. Po
ugotowaniu brzeczki 1 przeprowadze-
niu fermentacji burzliwej nastepuje

faza wytracania barwnikow (osadow)

przez dodatek kleju rybiego, tzw.
karuku. Nastepnie, po odstaniu, roz-

lewane jestl do  butelek  tgcznie
v osadem drozdzowym 1 przechowy-
wane w niskich temperaturach (od
2 do 10°C), przy  czym  butelki

przechowuje si¢  w  pozycji  lezace].
Na dzien przed konsumpcja  butelke

nalezy  wstrzasngé 1 postawi¢  piono-
wo, by zawarta w piwie zawiesina
naturalnych — sktadnikow  (ktéra  nie

jest wadg, lecz cechy charakterys-
tyczng  piwa grodziskiego) spokojnie
osiadta na dnie. By jej nie macic
nalewa sie piwo delikatnie, sponad
osadu.

Piwo grodziskie jasne pije sie
z wysokiego, wysmuklego stozka,
z cienkiego, idealnie przezroczystego
szkla. Wtedy tylko mozZna podziwiac
jego bardzo jasna, stomkowozlocista
barwe.

Piwo grodziskie, dzigki niezwy-
kle wysokim walorom smakowym
i zdrowotnym, uzyskalo w przeszto-
$ci znak jakoséci Q, ktéry oznaczat
najwyzszy poziom doskonatosci
w skali $wiatowej. Niewiele polskich
browaréw moze sie nim poszczycic.




Stodowanie slodu pszennego
w browarze w Grodzisku

Do dymienia stodu, w okres-
lonej fazie suszenia i w dostosowa-
nej konstrukcyjnie suszarni, stosowa-
ne jest wytacznie drewno z kona-
réw debow lub  bukéw, gdyz ten
dym spelnia swoistg role stabilizato-
ra cech jakosciowych wytwarzanego
piwa. Przedwojenni odbiorcy grodzi-
skiego piwa z Dalekiego Wschodu
1 z Afryki bardzo wysoko go cenili,
nazywajgc polskim szampanem. Jezeli
W szczelnle zamknietej butelce na-
kryte zostato warstwa ziemi, ktéra
pozwalata utrzymac¢ je w stalej tem-
peraturze okoto 10°C, potrafito za-
chowac swoje walory smakowe
przez kilka, a nawet kilkanascie lat.

Technologie produkcji piwa
grodziskiego podaja w swoim statu-
cie z 1601 r. grodziscy piwowarzy,
zrzeszenl wowczas w cechu piwowa-
réw, liczacym 50 oséb.  Zapisy kro-
nikarskie podaja, ze piekarzy 1 rze-
znikéw bylo w tym czasie w ce-
chach rzemiegélniczych miasta Grodgzi-
ska dwa razy mniej niz piwowardw,
co $wiadczy, ze dwutysieczny Gro-

dzisk Dbyt wtedy miastemn piwowar:
kim 1 wielu jego mieszkancoéw pi.
cowato przy produkcji piwa. Ponic
waz Grodzisk byl miastem nalev
cym do doébr rodziny Ostrorogow,
kasztelan poznanski Jan  Ostrorog,
nadat piwowarom grodziskim histo
ryczny statut cechowy.

W  okresie szczytowego rozwo
ju piwowarstwa w Polsce, za krola
Augusta III Sasa, w XVII w., piwo
grodziskie wymienia sie wérdéd sied
miu najbardziej znanych i lubianych
piw polskich. Nie bylo wéwezas ro
dziny szlacheckiej, ktéra nie posia
databy zapasu tego piwa w swoje]
piwnicy. Utarto sie nawet powiedze-
nie, ze szlachcic nie posiadajacy
w swoim domu piwa grodziskiego
byl poczytywany za mizeraka lub
skapca.

Powodzeniu tego piwa w Pol-
sce towarzyszyt szybki przyrost pro-
dukcji. Dane =z ksigzek bilansowych
Zjednoczonych Browaréw Grodziskich,
zachowanych w  archiwum miasta,
podaja, ze & istniejacych woéwczas

Kotlownia w browarze grodziskim




w Grodzisku browarow produkowato
tacznie: w1863 1. - 7000 hl,
w 1873 r. - 20 000 hl, w 1883 r.
- 70 000 hl, w 1892 r. — 80 000 hl,
a w 1900 r. juz ponad 100 000 hl.
Wzrost ten znajduje rowniez odbicie
w statystyce spozycla plwa na tere-
nach polskich pod zaborem pruskim.
Wynosito ono wtedy okoto 1191
rocznie na mieszkanca. Bylo to trzy
razy wiece] niz wyplja obecnie,
wspotczesnie, statystyczny Polak.

Piwo grodziskie
ogromnym wzigclem nie tylko na
terenie Wielkopolski, a szczegdlnie
w Poznaniu, lecz takze w oscien-
nych landach niemieckich, zwlaszcza
w Brandenburgii, a takze w Prusach
Wschodnich oraz w portach nadbat-
tyckich: Bremie, Lubece, Hamburgu
i1 Gdansku. Sprzedawano tam ponad
75% produkcji piwa ze Zjednoczo-
nych Browaréw Grodziskich. W Po-
znaniu wytaczny przywile] wyszynku
piwa grodziskiego miat Urzad Miasta

cleszyto  sie

(magistrat) oraz Koéciét Farny na
Starym Miescle.
Podczas 1 wojny Sswiatowe]

z najwiekszego browaru w Grodzis-
ku, przy ulicy Przemystowej, Niemcy
wymontowali urzgdzenia pieknej wa-
rzelni wykonane z miedzl i przeka-
zali je do Niemiec, gdzie zostaty
przetopione na dziata armatnie.
7 pieciu browardéw dziatajacych pod
koniec XIX wieku w Crodzisku za-
chowat sie tylko jeden browar, przy
ulicy  Poznanskiej, tzn.  warzelnia
1 fermentownia, natomiast nalewanie
tego piwa do butelek 1 lezakowanie
w butelkach przejat zakiad przy uli-
cy  Kolejowej. Stodownia  pszenicy
i suszarnia stodu pszennego znajdo-
waty sie (i znajduja do dzis) przy
ulicy Przykop, w Dbezpodrednim sa-
siedztwie dawnego browaru przy
ulicy Poznanskiej.

Piwo ,,Grodziskie” ma stomkowq barwe
i tworzy picknq, trwalq pianeg




Przed 1 w czasie 1  wojny
$wiatowej browar w Grodzisku Dbyt
czynny. Stanowil wiasnos¢ spotki ak-
cyjnej, ktéra reprezentowat Antoni
Thum.

Po wojnie browar w Grodzis-
ku parokrotnie zmienial swa przyna-
leznoé¢ organizacyjna i nazwe. 8 lu-
tego 1945 1. =zostal upanstwowiony
i jako samodzielne przedsiebiorstwo
obejmujace browar i 4 stodownie
przyjat nazwe: Panstwowe Browary
Crodziskie. Nastepnie, od 1 kwietnia
1950 r., zostat wilaczony do przed-
siebiorstwa Poznanskie Zaktady Piwo-
warsko-Stodownicze w Poznaniu. Po

dalszych  zmianach ~w  strukturze
przemystu spozywczego w  Polsce
znalazt sie w gestii wojewddzkie]

rady narodowej i od 1988 do 19711,
jako zaklad przemystu terenowedo,
podlegat Bojanowskim Zakladom Pi-
wowarsko-Stodowniczym. W 1971 r,,
w zwiazku ze zmiang podziatu ad-
ministracyjnego kraju, ponownie zna-
lazt sie w ramach przedsigbiorstwa
poznanskiego, tj. Wielkopolskich Za-
kltadéw  Piwowarskich. Mimo tych
gmian 1 przeksztalcen organizacyj
nych produkcja piwa wzrastala co
roku, poczawszy od 9500 hl w 1950 r.
do 20 000 hl w latach osiemdziesig-
tych.

W pierwszych latach po woj-
nie pewna ilos¢ piwa grodziskiego
eksportowano do Berlina i Hambur-
ga. W tym czasie kierownictwo bro-
waru Crotheriana z Berlina dostar-
czato do browaru w  Grodzisku
drozdze zarodowe. Do piwa grodzis-
kiego stosowano drozdze trzech roz-
nych ras. Drozdze berlinskie Grot-
heriana najbardziej odpowiadaty ty-
powi piwa grodziskiego. Po kilku
latach badan laboratorium mikrobio-
logiczne w  Grodzisku wraz z In-
stytutem Przemystu Fermentacyjnego
w Warszawie dopracowaty sie wias-

nych szczepow odpowiednich droz-
dzy 1 z importu zrezygnowano.

W latach 1970 1 1971 zmoder-
nizowano fermentownie; zamontowano
nowe kadzie ze stali kwasoodporne]
oraz wymieniono stara warzelnie na
nowoCczesna. Unowoczeénienie linii
napelniania piwem butelek nastapito
w1980 r.

-t piwo,
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Historyczne etykiety piwa grodziskiego
stosowane w latach piecdziesiqtych

Crodzisk jest miastem o stare]
1 bogatej tradycji piwowarskiej.
W przesztosci cech piwowarow  OI-
ganizowal  pokazowe —egzaminy na
mistrzéow i czeladnikéw w zawodzie
piwowara, a nastgpnie uroczyscie
prezentowal nowych piwowaréw ca-
temu miastu. Craty przy tym orkies-
try, a caly region grodziski bawit
sie i $wietowal z tej okazjl
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Dazac do popularyzacji i pro-
mocji piwa grodziskiego, dyrekcja
Wielkopolskich  Zaktadow  Piwowars-
kich postanowita powroci¢ do tych
pieknych tradycji. I tak od 1976 r.,
corocznie, we wrzedniu, obchodzone
sa uroczyscie Dni Miasta Grodziska
potaczone z obchodami Dni Piwowa-
ra. Przez dwa dni, t. wolna od
pracy sobote 1 niedziele, mieszkancy
Grodziska swietuja. Na te dni przy-
gotowywany jest Swigteczny wystrdj
domoéw, odbywaja sle wystepy re-
gionalnych kapel, =zespotow piesni
i tanca, gra miejska orkiestra deta,
a wystrojeni plwowarzy wraz
7z sympatykami 1 uczestnikami impre-
zy odbywajg uroczysta parade wokot
catego miasta. Urzad Miasta Grodzis-
ka wrecza na ten czas wiadzom
piwowarskim symboliczne klucze do
miasta. Odbywa sle tez w tym cza-
sie okolicznoéciowa sesja naukowa,
W ktorej uczestnicza piwowarzy
Vi catego regionu Wielkopolski,
a takze wybitni naukowcy 1 specjali-
$ci z Dbranzy piwowarskiej. Wymie-
niane sa doswiadczenia 1 referowane
osiagniecia.

Piwowarzy grodziscy, tworzacy
obecnie spdtke pracownicza w ra-
mach przedsiebiorstwa Browary Wiel-
kopolski S.A., pragnac urozmaicic
w regionie wielkopolskim asortyment
piw goérnej] fermentacjl, produkowa-
nych ze stodu pszennego, nawigzali
do piwowarskich tradycji z XVI

wieku. Produkowano wowczas
w Crodzisku ze stodu pszennego
piwo ciemne o nazwie ,Kuc”.

W latach dziewiecdziesiatych podjeli
wiec dodatkowo produkcje piwa cie-
mnego peilnego, ze stodu pszenne-
go, gornej fermentacjl, ktéremu na-
dano nazwe ,Bernardynskie’”. Piwo
to zawiera 14% ew. 1 3-85% alk.
Nazwe te nadano mu dla
uczczenia pamieci legendarnego mni-

Znak grodziskich Dni Piwowara
z herbem muiasta w centrum;
znak ten powtarzal sie w dekoracjach
na domach i na defilujacych pojazdach

cha Bernarda z pobliskiego klasztoru
w  Lubiniu  Koécianskim. Legenda
gltosi, Ze pewnego razu, w XVI
wieku, przechodzac ©przez miasto
Crodzisk, mnich ow ustyszat lamenty
miejscowych piwowarow, ze wyschia
im studnia na Starym Rynku, z kto-
rej pobierali wode do warzenia pi-
wa. A czym bylby Crodzisk bez
piwowarstwa? Podszedt wiec Swiety
mnich do studni, pomodlit sie..
1 nagle woda wytrysneta na nowo.
Wielka byla rados¢ =z uczynionego
cudu, a nowa woda okazala sie le-
psza do warzenia piwa od poprzed-
niej. Od tego czasu mieszkancy
Grodziska nazywaja studnle Iimieniem
. Blogostawionego Bernarda”. A kro-
niki notuja, ze w drugle] potowie
XVI wieku rzeczywiscie zyt
w  owym klasztorze mnich Bernard,
ktory zmart w 1601 r. W tym sa-
mym czasie, tj. w drugie] potowie
XVI wieku, wybudowany zostat
przez Jana Wolana nowy browar
w  Grodzisku. Czyzby za sprawa
wspaniate] wody z cudownej studni?




Obecnie  produkowane  piwo
. Bernardynskie” jest jedynym w Pol-
sce piwem clemnym pelnym gornej
fermentacji, produkowanym ze stodu
pszennego, z dodatkiem jeczmien-
nych stodow kolorowych. Ma ono
ciemnowisniowsa barwe, orzezwiajacy,
niepowtarzalny  smak i  stodowo-
-chmielowy aromat. Jest dobrze wy-
sycone dwutlentkiem wegla, totez
tworzy obfita 1 trwala piane.

Podstawowym produktem bro-
waru w Crodzisku jest jednak nadal
niskoalkoholowe piwo , Grodziskie”
o0 zawartosci 7,7% ew. i 2-2,5% alk.
Cennym skiadnikiem odzywezym te-
go piwa jest zawarty w nim niedo-
fermentowany ekstrakt (w ilosci ok.
2,5%), sktadajacy sie =z dekstryn,
cukrow, biatek przyswajalnych, soli
mineralnych 1 catej grupy witamin
B, od Bl do B6, oraz prowitaminy
Dl. Ogoélna wartos¢ kaloryczna 1 lit-
ra piwa grodziskiego jest stosunko-
wo niska, bo wynosi tylko 280 kcal
(dla pordéwnania: piwo pelne typu
pilznenskiego daje 500 kcal), co
Swiadczy, 2ze nie moze staé sie
przyczyng otytosci.

Piwo , Crodziskie” jest napo-
jem wybitnie orzeZwiajacym, ponie-
waz zawlera wilecej niz inne piwa
naturalnego dwutlenku wegla, nawet
do 0,7% wagowo. Ma ono charakter
leczniczy 1 antyseptyczny ze wzgledu
na Jakos¢ stosowanej wody techno-
logiczne], zawartos¢ drozdzy (réw-
niez tych w osadzie) i enzyméw
utatwiajgcych procesy trawienne. Za-
wartos¢ garbnikéw z naturalnego,
aromatycznego chmielu oraz niski
poziom alkoholu pobudzajg wydziela-
nie sokéw trawiennych w  zofadku.
Dziata przeciwbakteryjnie przy zatru-
ciu  zotadka, zmniejsza  obstrukcje
1 poprawla przemiane materii. Jest
wskazane dla 0séb ostabionych
1 wattych.

Wysoka zawartos¢ witamin, soli

mineralnych, tatwo  przyswajalnych
biatek 1 weglowodanéw, sprawia, ze
piwo ,,Grodziskie” mozna polecié

szczegdlnie w przypadku: chudniecia,
apatii, osfabienia, standéw zapalnych,
nerwic 1 awitaminozy. Te jego wias-
ciwoéci sprawily, ze w latach przed-
wojennych  bylo  dopuszczone  do
sprzedazy w aptekach.

Piwo ,,Grodziskie” jest zaciera-
ne metoda Infuzyjng, to znaczy
z zastosowaniem stopniowo wzrastaja-
cych temperatur. Metoda ta wymaga
dobrych, normatywnych stodéw, tzn.
dobrze odlezatego stodu pszennego,
okolo péitrocznego, i nie mozé byé
zadnych dodatkéw surowca niestodo-
wego. Drzieki temu ma ono miekki,
stonowany smak. W czasie przecho-
wywania nabiera przyjemnego, jabl-
kowego zapachu.

Klasyczna metoda produkciji te-
go piwa Jest bardzo stara, nalezy
tylko Scidle je] przestrzegaé 1 nie
wprowadza¢ zadnych zmian, ktére
moglyby spowodowaé¢ utrate jego
specyficznego charakteru.

Browar produkuje obecnie trzy
asortymenty piwa ze stodu pszen-
nego 1 drozdzy goérnej fermentacji:
Q@ jasne ,,Grodziskie’

17% ew. i do 2,5% alk.,
o Jasne pelne ,,Grodzisz"”

12% e.w. 1 do 35% alk,
() ciemne ,Bernardynskie”

14% ew. 1 3-5% alk.

Piwo ciemne produkowane jest
w miare zapotrzebowania. Caloéé pi-
wa Jest butelkowana w browarze.

Browar
62-065 Grodzisk Wielkopolski
Woj. poznanskie
ul. Kolejowa 10
Tel. 450-59
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