Polskie Stowarzyszenie Piwowarow Domowych szacuje, ze w domu piwo warzy
kilkanascie tysiecy mitosnikéw tego trunku. Przekonujg ich do tego niewysokie
koszty oraz fakt, ze moga uzyskaé¢ piwo, ktére bedzie dokladnie odpowiadaé ich
gustom i ktérego nigdzie nie mozna kupi¢. To istotne dla piwoszy. Dane rynkowe
pokazuja, ze browary regionalne irzemiesinicze zdobywajg coraz wigksza
popularnosé¢.

— Szacujemy, ze piwo domowe warzy juz kilka, a nawet kilkanasScie tysiecy 0sob
w Polsce — wskazuje wrozmowie z agencjg informacyjng Newseria Biznes Michat
Jaskolski, prezes Polskiego Stowarzyszenia Piwowarow Domowych (PSPD). — Piwowarzy
przygotowujg bardzo rézne trunki, gtownie takie, ktérych nie mozna kupi¢ w sklepach.
Bardzo czesto sg to piwa ciemne, mocne, wysokostodowe i z duzg zawartoscig alkoholu.

Warzenie piwa domowym sposobem, jak przekonuje Michat Jaskadlski, jest bardzo tanie.
Zestaw startowy, czyli podstawowy sprzet konieczny do przygotowania pierwszej butelki,
kosztuje okoto 100-150 zt. Koszt samego uwarzenia natomiast zalezy w gtéwnej mierze
od tego, jaki rodzaj piwa ma by¢ przygotowany. Z reguty jednak cena wtasnorecznie
wytworzonego ztocistego trunku wynosi od 50 groszy do kilku ztotych.

— Warzgc piwo w domu, mozemy przede wszystkim zaprojektowac sobie doktadnie taki
trunek, jaki chcemy — zapewnia Michat Jaskélski. — Mozliwe jest dodanie do niego
ulubionych sktadnikow, przypraw czy na przyktad owocow. Dzieki temu spektrum
uzyskiwanych smakow jest bardzo szerokie.

Piwowarzy czesto siegajg po stare receptury lub style piwne albo tworzg wtasne. W ten
sposob — jak podkreslajg przedstawiciele PSPD — ksztattuje sie réznorodnosé piwnej
branzy i rozwija sie kultura piwna.

— Piwo co do zasady warzymy ze stodu. Tutaj mamy najwieksze bogactwo i najwiekszy
wybor tego, jakie piwo ma byc: jasne, ciemne, bardziej karmelowe czy o bardziej czystym
smaku. Jest tez oczywiScie chmiel. W tej chwili na Swiecie rzgdzg jeszcze amerykanskie
chmiele, ktorych jest dosy¢ mato w Polsce, dla piwowaréw domowych wystarcza i dzieki
temu piwa uzyskujg np. bardzo silne cytrusowe albo owocowe aromaty — méwi Michat
Jaskolski.

Czas potrzebny na uwarzenie piwa zalezy od jego rodzaju.

— Proces zacierania trwa od 3 do 5 godzin. Nastepnie musimy odstawic to piwo w chtodne
miejsce, zeby dojrzato. To trwa od 2—3 tygodni az do kilku lat — méwi prezes PSPD. — Na
rynku piwowarskim dominujg mezczyzni, ale jest kilka pan, ktore weszty na niego
przebojem i sg mentorkami.

Jaskolski podkresla, ze piwna rewolucja polegajgca na warzeniu piwa w zaciszu
domowym rozpoczeta sie kilkanascie lat temu w Stanach Zjednoczonych. Metoda szybko
sie jednak rozprzestrzenita i dotarta do Europy.

W Polsce mozna bez problemu w sklepach internetowych i stacjonarnych Kkupic
poszczegdlne elementy wyposazenia oraz sktadniki do wyrobu piwa. Krajowe
prawodawstwo jest pod tym wzgledem liberalne. Kazdy bez formalnosci biurokratycznych
moze w domu przygotowac piwo. Niemozliwa jest jednak sprzedaz tego trunku.

W ubieglym roku polskie browary sprzedaty prawie 40 min hektolitréw piwa. Srednio
Polacy konsumujg 98 litréw tego trunku rocznie. Jak wynika z analizy firmy badawczej
Nielsen, najszybciej rozwijajgcg sie kategorig sg tzw. piwne specjalnosci, do ktorych
nalezg trunki smakowe, pszeniczne, niepasteryzowane oraz niskoalkoholowe. Wedtug
badania firmy doradczej KPMG w2013 roku udziat browarow regionalnych
i rzemieslniczych w krajowym wartym okoto 20 mld zt rynku piwa wynosit prawie 10 proc.



