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NAJLEPS/ZE PIWO'?

DOMOWE!

Matthew Brynildson — pracowat w Michigan KALSEC,
gdzie zajmowat sie badaniami nad chmielem i jego
nowymi odmianami. Nastepnie zostat giéwnym
piwowarem w Goose Island Brewing Company w Chicago.
W 2000 r. trafit do SLO Brewing Company, ktory zostat
w 2001 r. kupiony przez Adama Firestone’a i Davida
Walkera, a jego nazwa zostata zmieniona na Firestone
Walker Brewery. Obecnie Matt jest gtéwnym piwowarem

i wspolnikiem w browarze Firestone Walker.
Z Matthew Brynildsonem rozmawia Tomasz Kopyra

Tomasz Kopyra: Czy warzenie zaczynates jako
piwowar domowy?

Matthew Brynildson: Tak, zaczynaliémy razem
z moim przyjacielem jako piwowarzy domowi, a te-
raz obaj jestesmy zawodowymi piwowarami.

T.K.: Przezile lat warzyte$ piwo w domu, zanim
zostates zawodowym piwowarem?

MB. Okoto 5 lat, péZniej poszedtem do szkoty dla
piwowaréw i dostatem prace w browarze. Moja rada
dla piwowaréw domowych jest taka, aby zaczepié si¢
wkomercyjnym browarze. Jako piwowar czyjako po-
mocnik piwowara, na etacie czy jako wolontariusz
- nieistotne. Wazne, aby moc z bliska zobaczy¢, jak
to wyglada i czym si¢ rézni od warzenia w domu.
To bardzo ulatwia otwarcie wlasnego browaru.

T.K.: Jak od srodka wyglada sytuacja w amery-
kanskim piwowarstwie rzemieslniczym? Z polskiej
perspektywy wyglada to tak, ze macie totalny od-
jazd na mocno chmielone piwa, IPA, Imperial IPA.
MB. Tak, te piwa sprzedajg si¢ rewelacyjnie i ich
produkcja ciagle wzrasta. Co prawda wielu ob-
serwatorow przewiduje wyhamowanie tego tren-
du, bo generalnie rzecz biorac, jak nauczyly nas
wieki piwowarstwa, w dobrym piwie wazne s3
dwie rzeczy - pijalno$¢ (drinkability) i powta-
rzalno$¢. Péki co jednak te typowo degustacyj-
ne piwa sprzedajg si¢ $wietnie i konsumenci caly
czas chcg je kupowad.

T.K.: Jak myslisz, ile jeszcze browaréw

moze powstac w USA?

MB. Tak jak powiedzial dzi§ Charlie (Papa-
zian), mamy ok. 1700 browaréw, a 800 nastep-
nych jest w planach. Nie wiem, ile jeszcze (ponad
te 800) powstanie. Jezeli chodzi o browary, kts-
re butelkuja swoje piwo, to rynek jest juz mocno
nasycony ze wzgledow logistycznych, ilosci miejsca
na sklepowych potkach itd. Natomiast jesli cho-
dzi o brewpuby, to uwazam, ze tutaj wlasciwie nie
ma ograniczen. Tak naprawdg kazda miejscowos¢
jest w stanie utrzymaé jeden lub wigcej brewpubéw.
Uwazam wigc, ze jest bardzo duze pole do wzrostu

liczby browaréw w USA.

T.K.: Obecnie w Polsce wtasciwie nie mamy
browaréw rzemieslniczych, mamy za to
kilkanascie, kilkadziesiat tysiecy piwowaréw
domowych. Jak przemieni¢ browar domowy
w rzemieslniczy?

M.B: W Stanach ze wzgledu
na problemy z dystrybucja
wickszo$¢ matych bro-
waréw zaczynata jako
brewpuby (serwujace
piwo na miejscu,
nie zawsze jed-
nak polaczone
Z restaura-

cja). Tutaj

oczywiscie
bardzo wazne sa wszel-
kie zmiany przepiséw, ktdre wspie-
rajg mala przedsicbiorczo$¢. Wracajac
jednak do browaréw restauracyjnych — w USA praw-
dopodobieristwo sukcesu przy otwicraniu restauracji
wynosi 25%, natomiast jedli jest to lokal z wlasnym
piwem, to wskaznik ten wzrasta az do 80%. To jest
powodem, ze powstaja wciaz nowe browary.

T.K.: Czy chciatbys co$ przekazac polskim piwo-
warom domowym?

MB. Bardzo duzo jezdz¢ po $wiecie, prébowalem
mndstwo piw i najlepsze, jakie mialem okazje pi¢,
byty uwarzone w domu ($miech).

T.K.: Dziekuje za rozmowe.



