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S
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Tempo prac Komisji ds. Szkolenia i Certyfikacji Sedziow Konkursow Piwa
Polskiego Stowarzyszenia Piwowaréw Domowych jest doprawdy imponujace.
Juz w lutym zostaty opublikowane ,Zasady dobrej praktyki dla konkurséw
piwa”, a miesigc pozniej swiatto dzienne ujrzat arkusz oceny piwa, ktory wraz

z komentarzem i wczesniejszymi wytycznymi zebrany zostat w ,,Przewodnik dla
organizatorow konkurséw piw domowych”. Brakowato tylko jednego...
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moze nie jednego, lecz wielu — brako-
Awalo s¢dziéw. Pomimo ze wielu piwo-
wardéw domowych ma na koncie s¢dzio-
wanie w tym czy innym konkursie, to jednak nie
bylo s¢dziéw certyfikowanych. Pierwszy histo-
ryczny kurs sedziowski odbyt sie w dniach 27-28
kwietnia w warszawskiej Szkole Giéwnej Gospo-
darstwa Wiejskiego.
W kursie udziat wziglizaréwno starzy wyjadacze
zza sedziowskiego stolika, by wymieni¢ chocby
Rafata Kowalczyka, szerzej znanego jako Browa-
rzyciel. To doswiadczony juz sedzia, przewod-
niczacy dwéch tegorocznych konkurséw. Bylo
kilku redaktoréw ,Piwowara”, jak: Krzysztof
Lechowski, Piotr Wypych czy wyzej podpisany.

Zjawili si¢ takze medalisci konkurséw piwowar-
skich, jak i piwowarzy mniej znani w §rodowisku.
Kurs zaczal si¢ do$¢ nietypowo, bo od egzaminu
czy raczej testu. Testu na daltonizm smakowy.
Zasada byla taka, ze kto testu nie przejdzie po-
my$lnie, ten otrzyma zwrot kosztu kursu i po-
jedzie do domu. Trzeba przyznal, ze atmosfera
byta nieco nerwowa. Egzamin byl przeprowa-
dzony wedtug zasad zapisanych w Polskiej Nor-
mie. Otrzymali$my 10 probek, wsrdd kedrych
byly w nieznanej konfiguracji cztery podstawo-
we smaki: stodki, stony, gorzki i kwasny, oraz
czysta woda bez dodatku. Test byl przeprowa-
dzany przez zespdt pracownikéw SGGW. Przy

oglaszaniu wynikéw ustyszelismy, ze aby zda¢,

trzeba prawidlowo oznaczy¢ 6 z 10 prébek. Naj-
stabszy wynik uzyskany przez naszego kursanta
to 7 z 10, azdarzylo si¢ i kilka ,,dziesigtek”.
Przetestowani moglismy rozpoczaé szkolenie.
Kurs skladat si¢ z wykladéw — na temat anali-
zy sensorycznej, surowcow piwowarskich, cech
sensorycznych piwa, zasad przeprowadzania
konkurséw i wypelniania arkusza oceny piwa.
Oprocz teorii byla i praktyka. Typowe wady
piwa, ktére uczylismy si¢ rozpoznawal pierw-
szego dnia w roztworach wodnych, a w drugim
dniu w samym piwie.

Nakoniec kursu dostaliémy materiaty do pra-
cy w domu: przewodnik po piwnych stylach
PSPD, arkusze oceny, diagram kolowy EBC,

Na koniec kursu dostalismy materiaty do

pracy w domu: przewodnik po piwnych

stylach PSPD, arkusze oceny, diagram

kotowy EBC, siedem fiolek z wzorcami

zapachowymi wad piwa oraz najfajniejsza,

moim zdaniem, zabawke — skale kolorow.




